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ASSOCIATIONÊL’ORÊDESÊ
GRAINES 

FondéeÊenÊ2012,ÊelleÊdéveloppeÊunÊ
travailÊ collectifÊ surÊ lesÊ céréalesÊ àÊ
pailleÊ etÊ lesÊ potagèresÊ (40Ê adhé-
rents).Ê ElleÊ s'adresseÊ àÊ laÊ foisÊ auxÊ
paysansÊetÊauxÊjardiniers.ÊLesÊbutsÊ
deÊ l'associationÊ sontÊ laÊ rechercheÊ
deÊ laÊ qualitéÊ etÊ deÊ l'autonomieÊ enÊ
matièreÊ deÊ semences,Ê leÊ maintienÊ
deÊlaÊdiversitéÊvariétale,ÊlaÊdéfenseÊ
desÊ droitsÊ desÊ producteursÊ ouÊ
encoreÊ l'échangeÊ desÊ savoirsÊ etÊ
savoir-faire.Ê 

PourÊmieuxÊnousÊconnaitreÊ: 

http://
www.semencespaysannes.org/
l_or_des_graines_ 
535-actu_422.php 

PourÊplusÊd’information,ÊcontacterÊ
nousÊ: 

contact@lordesgraines.frÊ 

A VOS AGENDAS 
 

Samedi 9 novembre de 14h à 16h 
Des plantes et des graines 

MJCÊdeÊLaneuveville-devant-Nancy 
 
PlusÊqu'unÊtrocÊdeÊplantes,ÊilÊyÊauraÊégalementÊunÊtrocÊ
de graines et égalementÊun film. 
 
LeÊ« trocÊplantesÊ»ÊannuelÊdeÊlaÊMJCÊdeÊLaneuvevilleÊetÊdeÊl’asso-
ciationÊAILESÊdevientÊcetteÊannéeÊuneÊmanifestationÊenrichieÊ: 
 
· d’une bourse aux graines, organiséeÊparÊl’associationÊ

L’OrÊdesÊGraine,ÊàÊpartirÊdeÊ14h00.  
 
· d’unÊtempsÊd’échangesÊautourÊduÊfilm-reportage 

"Jardiner en paysan chercheur" diffusé à 16h.Ê 
CeÊfilmÊseraÊsuiviÊd'unÊdébatÊavecÊlaÊprésenceÊdeÊ‘lAMAPÊduÊ
Gingko,ÊdeÊLORAMAPÊetÊd’uneÊmaraîchèreÊbio. 

 
UneÊprécisionÊ:ÊvousÊ
pouvezÊvenirÊlesÊmainsÊ
videsÊetÊrepartirÊavecÊ
desÊplantesÊouÊdesÊ
grainesÊ…ÊouÊl’inverse . 
 
Entrée libre 
Info : 07Ê82Ê92Ê88Ê54 
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EDITO 
 

 

La peƟte graine 
par Colibri 

 
Pour moi, un champ de blé  

est le symbole de l'humanité... L'heure de la moisson ayant sonné,  
les épis charnus, grenus,  

ne sont plus assemblés en gerbes.  
Leurs grains sont pilés, meulés, écrasés,  

donnant un produit unique.  
Ainsi est l'humanité ! Nous sommes ses graines...  

En chacun de nous vit et dort une réalité,  
qui nous échappe.  

Nous sommes reliés les uns aux autres,  
et pourtant séparés.  

Telles les graines du froment,  
nous sommes pilés, écrasés,  

par les rudesses de l'existence.  
Tous ensemble, nous formons ceƩe humanité,  

que nous transmeƩons à nos enfants...  
Nous la voudrions tellement belle,  
que nous désespérons d'y parvenir,  

assaillis par nos médiocrités.  
Cependant, comme les graines du froment,  

débarrassées de leur gangues,  
froƩées les unes aux autres,  

brassées, épurées,  
Nous sommes l'espoir d'un produit unique :  

une humanité magnifique. 

 
 
  

Le 01/05/19  
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DU CARPACCIO POUR SAUVER UNE RACE MENACÉE ? 

A.Karp 

 CultiverÊduÊbléÊpourÊqu’ilÊsoitÊpanifiéÊouÊ
semerÊcarottesÊetÊpoireauxÊenÊvueÊdesÊsoupesÊ
deÊl’hiverÊsontÊdesÊpratiquesÊséculairesÊetÊen-
coreÊrépandues ;ÊenÊrésulteÊleÊmaintienÊd’uneÊ
diversitéÊ relativeÊ auÊ seinÊ deÊ cesÊ espèces.Ê AÊ
contrario,Ê laÊmultiplicitéÊvégétaleÊdesÊchampsÊ
etÊjardinsÊaÊétéÊdéciméeÊparÊl’agressivitéÊcom-
mercialeÊ etÊ laÊ tendanceÊ auÊ monopoleÊ desÊ
firmesÊsemencièresÊenÊmêmeÊtempsÊqueÊparÊlaÊ
transformationÊdesÊusages.ÊOnÊaÊparÊexempleÊ
cesséÊdeÊrenouvelerÊlesÊcerisiersÊàÊkirschÊpuis-
qu’onÊn’enÊboitÊplusÊguère.ÊEtÊ lesÊ culturesÊdeÊ
seigleÊrelèventÊdansÊnotreÊrégionÊdeÊl’anecdoteÊ
depuisÊsonÊexclusionÊdeÊlaÊrecetteÊduÊpainÊetÊleÊ
remplacementÊ deÊ sesÊ tigesÊ parÊ leÊ plastiqueÊ
dansÊ laÊ ligatureÊ deÊ laÊ pailleÊ etÊ laÊ réalisationÊ
d’objetsÊdomestiquesÊ(vannerie). 
 
 LeÊbouleversementÊdeÊ laÊ fonctionÊpourÊ
lesÊ humainsÊ deÊ certainsÊ animauxÊ d’élevageÊ
sembleÊ auÊ moinsÊ aussiÊ brutal.Ê PrenonsÊ lesÊ
moutons :Ê leurÊproduitÊmajeurÊ futÊ longtempsÊ
laÊ laine,Ê uneÊ fibreÊ deÊ premièreÊ importance.Ê
RichesseÊ desÊ humbles,Ê quandÊ bienÊmêmeÊ ilsÊ
neÊpossédaientÊpasÊdeÊterreÊpuisqu’enÊplusÊdesÊ
pâquisÊcommunaux,ÊchampsÊetÊprairiesÊprivésÊ
retournaientÊàÊ l’usageÊdeÊ laÊ communautéÊdèsÊ
lorsÊ qu’ilsÊ étaientÊ fauchésÊ–Ê l’ovinÊ étaitÊ aussiÊ
unÊplacementÊfinancierÊsurÊpiedÊtrèsÊpriséÊdesÊ
rentiers.ÊQuelleÊproportionÊdeÊnosÊchaussettesÊ
etÊpullsÊest-elleÊaujourd’huiÊenÊlaine ?ÊRécem-
ment,Ê unÊ éleveurÊ m’aÊ racontéÊ qu’ilÊ luiÊ fautÊ
payerÊ pourÊ s’enÊ débarrasser :Ê laÊ réglementa-
tionÊlaÊclasseÊparmiÊlesÊdéchets.ÊD’aprèsÊlaÊre-
chercheÊ agronomiqueÊ publique,Ê laÊ moitiéÊ deÊ
laÊ cinquantaineÊ deÊ racesÊ ovinesÊ existantÊ en-
coreÊenÊFranceÊestÊmenacéeÊd’abandon. 
 
 PourÊ lesÊ chevaux,Ê ceÊ risqueÊ planeraitÊ
surÊ laÊ totalitéÊdesÊdix-huitÊracesÊsubsistantes.Ê
TandisÊqueÊleÊcinémaÊneÊpeutÊplusÊl’illustrerÊ–Ê
carÊonÊneÊtrouveÊplusÊsuffisammentÊd’équidés,Ê
participantÊ ainsiÊ àÊ biaiserÊ notreÊ représenta-
tionÊ duÊ passéÊ –Ê leurÊ nombreÊ étaitÊ autrefoisÊ
trèsÊ élevé.Ê OnÊ estimeÊ queÊ plusÊ d’unÊ millionÊ
d’équinsÊ ontÊ étéÊ sacrifiésÊdurantÊ laÊ« derÊdesÊ
ders »Ê sousÊ leÊ seulÊ commandementÊ français.Ê
LeÊdéploiementÊdesÊengraisÊminérauxÊaÊéclip-
séÊl’importanceÊduÊtransfertÊdeÊfertilitéÊpermisÊ
parÊ laÊ fumureÊ issueÊdesÊdéjectionsÊdesÊherbi-

voresÊ domestiques.Ê EtÊ lesÊ tracteursÊ neÊ com-
mencèrentÊ àÊ supplanterÊ lesÊ chevauxÊ pourÊ leÊ
tractageÊdesÊcharrettesÊetÊcharruesÊqu’aprèsÊlaÊ
SecondeÊGuerreÊmondiale.ÊSansÊcompterÊtousÊ
lesÊanimauxÊfinalementÊremplacésÊparÊlesÊmo-
teursÊ pourÊ halerÊ lesÊ péniches,Ê actionnerÊ lesÊ
moulinsÊenÊpériodeÊdeÊbassesÊeaux,Êtranspor-
terÊ lesÊ denréesÊ etÊ personnesÊ dansÊ lesÊ villes…Ê
EntreÊ2015ÊetÊ saÊ centaineÊdeÊmilliersÊdeÊ che-
vauxÊdeÊtraitÊrecensés,ÊetÊ2022,ÊlesÊeffectifÊontÊ
encoreÊ chutéÊ deÊ prèsÊ d’unÊ tiersÊ àÊ traversÊ leÊ
pays. 
 
 AussiÊleÊrécentÊengouementÊdeÊjaponaisÊ
fortunésÊ pourÊ leurÊ viandeÊ enÊ guiseÊ deÊ succé-
danéÊ deÊ thonÊ rougeÊ entraîneÊ l’exportÊ annuelÊ
deÊplusieursÊcentainesÊd’animauxÊvivants.ÊOnÊ
peutÊ leÊ voirÊ commeÊuneÊmanièreÊdeÊpérenni-
serÊ desÊ racesÊ chevalinesÊ –Ê enÊ particulierÊ lesÊ
ComtoisÊ–Ê rapportaitÊ l’EstÊ RépublicainÊ deÊ ceÊ
26ÊseptembreÊ(« CeÊsashimiÊdeÊchevalÊdeÊtraitÊ
dontÊ raffolentÊ lesÊ Japonais »Ê parÊ EricÊ Bar-
bier).Ê EtÊ ceÊ d’autantÊ plusÊ queÊ l’alimentationÊ
d’unÊ deÊ cesÊmammifèresÊ àÊ crinièreÊ exigeÊ 1Ê àÊ
1,5Ê haÊ deÊ prairie :Ê difficileÊ d’imaginerÊ que,Ê
commeÊpourÊ lesÊ potagères,Ê laÊ reproductionÊ /Ê
conservationÊpuisseÊêtreÊenÊbonneÊpartieÊassu-
réeÊ parÊ desÊ amateursÊ jouissantÊ d’unÊ petitÊ lo-
pin. 
 
 LaÊ ConfédérationÊ paysanneÊ dénonceÊ
l’exportÊversÊleÊJaponÊ–ÊparÊavion-cargo,ÊavantÊ
engraissementÊ –Ê commeÊ uneÊ absurditéÊ rele-
vantÊ d’unÊ systèmeÊ industrielÊ pousséÊ àÊ
l’extrême,ÊalorsÊmêmeÊqueÊlaÊviandeÊdeÊchevalÊ
vendueÊenÊFranceÊestÊtrèsÊsouventÊimportée. 
 
 CesÊ considérationsÊ fontÊ échoÊ auxÊ dé-
batsÊ agitantÊ ilÊ yÊ aÊ quelquesÊ annéesÊ l’Assem-
bléeÊgénéraleÊduÊRéseauÊsemencesÊpaysannes.Ê
IlsÊ portaientÊ surÊ laÊ pertinenceÊ deÊ différentsÊ
circuitsÊ deÊ grandeÊ distributionÊ pourÊ l’écoule-
mentÊdeÊ légumesÊdeÊ variétésÊdeÊ paysÊ commeÊ
moyenÊdeÊrémunérerÊlesÊpaysansÊetÊpaysannesÊ
quiÊlesÊsélectionnent,ÊmultiplientÊetÊcultivent :Ê
perspectivesÊ d’autonomieÊ alimentaireÊ etÊ vo-
lontésÊdeÊpréservationÊdeÊlaÊdiversitéÊcultivée/
élevéeÊpeuventÊentrerÊenÊtension. 
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ON MARCHE SUR LA TÊTE ! 

J.Delatte 

LeÊProsulfocarbeÊestÊunÊdésherbantÊdesÊcéréalesÊ
(entreÊ autre)Ê trèsÊ utiliséÊ enÊ agricultureÊ conven-
tionnelle.ÊIlÊestÊégalementÊutiliséÊsurÊpommesÊdeÊ
terreÊ (auÊprintemps)ÊetÊquelquesÊ légumesÊseule-
ment.Ê C'estÊ laÊ troisièmeÊ substanceÊ activeÊ etÊ leÊ
deuxièmeÊ herbicideÊ leÊ plusÊ venduÊ enÊ FranceÊ
(aprèsÊ leÊ Glyphosate).LaÊ quantitéÊ deÊ produitÊ
vendueÊestÊpasséeÊdeÊplusÊdeÊ800ÊtÊenÊ2009ÊàÊen-
vironÊ5800ÊtÊenÊ2020. 

SonÊ applicationÊ surÊ lesÊ céréalesÊ seÊ faitÊ àÊ l'au-
tomneÊ enÊ post-semisÊ etÊ pré-levéeÊ etÊ uneÊ deÊ sesÊ
particularitésÊestÊ saÊvolatilité,ÊmêmeÊaprès ap-
plicationÊ: 

–ÊlesÊphénomènesÊdeÊdériveÊsontÊtrèsÊimportantsÊ
etÊ concernentÊ doncÊ àÊ laÊ foisÊ lesÊ lieuxÊ habitésÊ etÊ
lesÊculturesÊvoisines. 

–Ê L'autreÊ problème,Ê encoreÊ moinsÊ maîtrisableÊ
celui-là,Ê concerneÊ laÊ contaminationÊ deÊ culturesÊ
suiteÊ àÊ laÊ dispersionÊ duÊ produitÊ dansÊ l'atmos-
phèreÊ (courantsÊ d'airÊ chaudÊ ascendants)Ê àÊ plu-
sieursÊkilomètresÊdeÊdistance. 

LeÊprosulfocarbeÊaÊétéÊclasséÊcommeÊ«ÊnonÊcan-
cérigène,Ê nonÊ mutagèneÊ etÊ nonÊ reprotoxiqueÊ »Ê
maisÊ pouvantÊ provoquerÊ certainesÊ réactionsÊ cu-
tanéesÊaprèsÊcontact.ÊAuÊniveauÊeuropéen,ÊleÊpro-
duitÊ estÊ «Ê enÊ coursÊ d'évaluationÊ »Ê etÊ «Ê laÊ Com-
missionÊeuropéenneÊaÊprolongéÊsonÊapprobationÊ
jusqu'auÊ31ÊjanvierÊ2027Ê».Ê 

ParÊailleursÊ siÊ leÊdépassementÊdesÊ seuilsÊ autori-
sésÊ àÊ laÊ consommationÊ n'ontÊ pasÊ étéÊ constatés,Ê
lesÊ produitsÊ deÊ certainesÊ culturesÊ contaminéesÊ
peuventÊ êtreÊ déclasséesÊ etÊ renduesÊ impropresÊ àÊ
laÊ commercialisation.Ê (ÉlémentsÊ sourceÊ ANSESÊ
*) 

C'estÊ leÊ casÊ deÊ toutesÊ lesÊ culturesÊ BioÊ (etÊ peut-
êtreÊ d'autres)Ê quiÊ peuventÊ êtreÊ potentiellementÊ
concernées.ÊEtÊparmiÊcelles-ciÊilÊyÊaÊleÊsarrasin. 

EnÊ effet,Ê récoltéÊ assezÊ tardivementÊ dansÊ notreÊ
région,Ê leÊ sarrasinÊ estÊ souventÊ encoreÊ surÊ piedÊ
alorsÊ queÊ lesÊ semisÊ d'automneÊ desÊ agriculteursÊ
conventionnelsÊontÊdéjàÊdébuté.ÊLesÊtraitementsÊ
auÊ ProsulfocarbeÊ peuventÊ doncÊ contaminerÊ laÊ
récolteÊàÊvenir. 

UnÊ certainÊ nombreÊ deÊ casÊ ayantÊ étéÊ constatés,Ê

bienÊdesÊ agriculteursÊBioÊ renoncentÊ àÊ semerÊduÊ
sarrasin.Ê ImpropreÊàÊ laÊ consommationÊ ilÊ estÊ in-
vendable,Ê saufÊ auÊ dixièmeÊ deÊ sonÊ prixÊ normalÊ
pourÊêtreÊbrûléÊenÊchaudière.ÊPrendreÊunÊrisqueÊ
économiqueÊdeÊ ceÊ genreÊdevientÊdoncÊpérilleux.Ê
EtÊc'estÊaussiÊuneÊfilièreÊBioÊquiÊtrinque. 

CeÊ genreÊ deÊ situationÊ poseÊ évidemmentÊ desÊ
questionsÊdeÊfondÊ: 

–Ê quiÊ doitÊ payerÊ leÊ préjudiceÊ subiÊ parÊ uneÊ per-
sonneÊ sanctionnéeÊ pourÊ uneÊ fauteÊ qu'ilÊ n'aÊ pasÊ
commiseÊ? 

–Ê «Ê LaÊ libertéÊ deÊ chacunÊ s’arrêteÊ ouÊ commenceÊ
celleÊdesÊautresÊ»ÊnousÊdit-on.ÊDansÊceÊcas,Ên'est-
ilÊpasÊévidentÊqueÊl'agriculteurÊquiÊaÊtraitéÊseraitÊ
responsableÊ? 

–ÊL'origineÊduÊ,traitementÊétantÊquasiÊimpossibleÊ
àÊdéterminerÊ(leÊlieu,ÊleÊmoment,ÊlaÊpersonne,Ê…)Ê
quelÊestÊleÊrecoursÊpossibleÊ? 

–Ê EtÊ l'agriculteur,Ê quiÊ seraitÊ éventuellementÊ
identifié,Ê peutÊ objecterÊ qu'ilÊ respecteÊ laÊ régle-
mentationÊetÊqu'ilÊ estÊ«Ê libreÊ»ÊdeÊpratiquerÊ cesÊ
traitements. 

–Ê Faut-ilÊ travaillerÊ àÊ comblerÊ unÊ videÊ juridiqueÊ
pourÊéviterÊcesÊinjusticesÊ? 

Non,Ê leÊ problèmeÊ estÊ ailleursÊ carÊ on marche 
sur la tête ! 

LaÊ couseÊ effrénéeÊ àÊ unÊ productivismeÊ inutileÊ etÊ
dangereuxÊ pourÊ laÊ santéÊ etÊ l'environnement,Ê laÊ
puissanceÊ desÊ lobbiesÊ accompagnéeÊ deÊ laÊ man-
suétudeÊ (ouÊ deÊ laÊ complicité)Ê desÊ responsablesÊ
politiquesÊnousÊconduitÊàÊcesÊaberrations. 

EnÊ attendantÊ uneÊ hypothétiqueÊ politiqueÊ envi-
ronnementaleÊambitieuse,ÊaxéeÊsurÊdesÊpratiquesÊ
respectueusesÊduÊvivant,ÊuneÊsimpleÊpolitiqueÊdeÊ
précautionÊdigneÊdeÊ ceÊnomÊpourraitÊ cependantÊ
éviterÊceÊtypeÊdeÊsituation. 

DevantÊdesÊ faitsÊ avérés,Ê reconnus,Ê commeÊd'ha-
bitudeÊceÊneÊsontÊpasÊlesÊresponsablesÊquiÊpaient.Ê
C'estÊleÊfaible. 

ÇaÊtombeÊbien,Ê...ÊilÊestÊBio. 

 
*AgenceÊnationaleÊdeÊsécuritéÊsanitaireÊdeÊl'alimen-
tation,ÊdeÊl'environnementÊetÊduÊtravail. 
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LA CULTURE DE L’AIL 

J.Banvoy 

DescriptionÊdeÊlaÊplante 
1.Origine 

L’ailÊprovientÊàÊ l’origineÊd’AsieÊcentrale.Ê IlÊyÊaÊenvi-
ronÊ10Ê000Êans,ÊilÊs’estÊrépanduÊprogressivementÊenÊ
Extrême-Orient,ÊenÊArabie,ÊenÊÉgypteÊetÊdansÊleÊBas-
sinÊméditerranéen,ÊtransportéÊparÊlesÊmarchandsÊauÊ
gréÊdesÊroutesÊcommerciales.Ê 

CeÊbulbeÊestÊsansÊdouteÊl’unÊdesÊlégumesÊlesÊplusÊan-
ciennementÊ cultivésÊ parÊ l’hommeÊ quiÊ l’utilisaitÊ au-
tantÊ pourÊ sonÊ alimentationÊ queÊ pourÊ saÊ santé.Ê UnÊ
lointainÊ ancêtre,Ê AlliumÊ longicuspis,Ê croîtÊ encoreÊ
dansÊlesÊsteppesÊsauvagesÊenÊAfghanistanÊetÊenÊIran.Ê
L’ailÊdesÊboisÊouÊtrilobé,ÊAlliumÊtricocum,ÊuneÊespèceÊ
indigèneÊ enÊAmériqueÊduÊNord,ÊpousseÊ enÊ coloniesÊ
dansÊ lesÊérablièresÊetÊ lesÊ sous-bois.ÊÀÊ laÊ suiteÊd’uneÊ
récolteÊcommercialeÊ intensive,Ê ilÊestÊdevenuÊdeÊplusÊ
enÊplusÊrare.ÊAuÊQuébec,ÊilÊbénéficieÊd’uneÊprotectionÊ
juridique,ÊàÊtitreÊd’espèceÊvulnérable.Ê 

DuÊcôtéÊdeÊl’EuropeÊetÊdeÊl’Asie,Êl’ailÊdesÊours,ÊAlliumÊ
ursinum,Ê seÊ rencontreÊ aussiÊ àÊ l’étatÊ sauvage.Ê MaisÊ
aussiÊ l’ailÊqueÊ l’onÊtrouveÊdansÊ lesÊvignesÊetÊ lesÊver-
gers.Ê Ê Cependant,Ê l’ailÊ cultivé,Ê AlliumÊ sativum,Ê neÊ
dériveÊ pasÊ directementÊ desÊ espècesÊ sauvages,Ê maisÊ
plutôtÊd’uneÊtrèsÊlenteÊévolutionÊgénétiqueÊissueÊd’unÊ
travailÊdeÊsélectionÊparÊl’homme.ÊSonÊnomÊviendraitÊ
duÊmotÊceltiqueÊ«ÊallÊ»ÊquiÊsignifieÊchaud,Êbrûlant.Ê 

2.AspectÊbotanique 

Nom latin :ÊAlliumÊsativumÊL.Êsous-espèceÊophios-
corodonÊ 

Nom français :ÊAilÊàÊtigeÊdure,ÊailÊcommun,ÊailÊcul-
tivé,ÊthériaqueÊdesÊpauvresÊ 

Nom anglais :ÊGarlic,ÊcommonÊgarlicÊ 

FamilleÊ :Ê LiliacéesÊ ouÊ AlliacéesÊ L’ailÊ estÊ uneÊ planteÊ
herbacéeÊ àÊ bulbeÊ forméÊdeÊ 3Ê àÊ 15Ê goussesÊ appeléesÊ
aussiÊcaïeux,ÊetÊquiÊsontÊenÊfaitÊdesÊbourgeonsÊtubéri-
sésÊparÊlesquelsÊseÊfaitÊlaÊmultiplicationÊdeÊlaÊplante.Ê 

L’ailÊcultivéÊseÊdiviseÊenÊdeuxÊsous-espècesÊconnuesÊ
sousÊleÊnomÊd’ailÊàÊtigeÊdureÊ(ophioscorodon)ÊetÊailÊàÊ
tigeÊmolleÊ (sativum).Ê LaÊ premièreÊ estÊ résistanteÊ auÊ
froidÊ etÊ s’acclimateÊ bienÊ àÊ uneÊ cultureÊ dansÊ lesÊ ré-
gionsÊplusÊnordiques.ÊLaÊsecondeÊestÊmieuxÊadaptéeÊ
auxÊrégionsÊchaudesÊetÊneÊproduitÊpasÊdeÊfleurs,ÊsaufÊ
enÊconditionsÊdeÊstress. 

ÊL’ailÊ àÊ tigeÊdureÊ formeÊdesÊhampesÊ floralesÊ àÊ l’ex-
trémitéÊ desquellesÊ seÊ développeÊ uneÊ ombelleÊ deÊ
fleursÊ blanchesÊ ouÊ roséesÊ quiÊ deviennentÊ desÊ bul-

billes.ÊCesÊ«ÊfleursÊd’ailÊ»ÊainsiÊqueÊlesÊbulbesÊsontÊ
comestiblesÊ etÊ fontÊ l’objetÊ deÊ commerceÊ depuisÊ
quelquesÊmilliersÊd’annéesÊpartoutÊdansÊ leÊmonde.Ê
AprèsÊ laÊ récolte,Ê lesÊ caïeuxÊ entrentÊ enÊ dormanceÊ
pourÊuneÊcourteÊpériodeÊd’environÊ2Êsemaines.Ê 

Puis,Ê lorsÊ deÊ laÊ plantationÊ àÊ l’automne,Ê lesÊ condi-
tionsÊ adéquatesÊ deÊ températureÊ etÊ d’humiditéÊ in-
duisentÊ laÊ germinationÊ desÊ racinesÊ etÊ deÊ laÊ tige.Ê
L’hiverÊ permetÊ laÊ vernalisationÊ (1)Ê quiÊ estÊ néces-
saireÊauÊdéveloppementÊduÊbulbeÊetÊàÊl’inductionÊdeÊ
laÊ floraisonÊdèsÊ l’arrivéeÊdesÊconditionsÊd’humiditéÊ
etÊ deÊ températuresÊ adéquates,Ê auÊ printempsÊ sui-
vant.ÊLesÊbulbesÊseÊgonflentÊetÊseÊdéveloppentÊtoutÊ
auÊlongÊdeÊl’étéÊetÊviennentÊàÊmaturitéÊdeÊjuilletÊàÊlaÊ
mi-août,ÊselonÊlesÊrégions.Ê 

Utilisation 
L’ailÊestÊcultivéÊdepuisÊdesÊmilliersÊd’annéesÊautantÊ
pourÊ uneÊ utilisationÊ culinaireÊ queÊ médicinale.Ê IlÊ
compteÊparmiÊ lesÊ plantesÊmédicinalesÊ lesÊ plusÊ an-
ciennes.ÊDurantÊ laÊPremièreÊGuerreÊmondiale,Ê l’ailÊ
aÊétéÊutiliséÊpourÊcombattreÊleÊtyphusÊetÊlaÊdysente-
rie,Ê ainsiÊ queÊ commeÊ désinfectantÊ pourÊ lesÊ plaies.Ê
OnÊutilisaitÊmêmeÊleÊjusÊd’ailÊcruÊdiluéÊafinÊd’éviterÊ
laÊ gangrène.Ê DurantÊ laÊ SecondeÊ GuerreÊmondiale,Ê
lesÊRusses,ÊàÊcourtÊd’antibiotiques,ÊutilisaientÊmas-
sivementÊ l’ail,Ê quiÊ futÊ alorsÊ appeléÊ «Ê pénicillineÊ
russeÊ».Ê 

DansÊlesÊannéesÊ1990,ÊdeÊnombreusesÊétudesÊscien-
tifiquesÊontÊportéÊsurÊlesÊdifférentsÊeffetsÊthérapeu-
tiquesÊattribuésÊàÊl’ail.ÊLesÊrecherchesÊontÊpermisÊdeÊ
démontrerÊ queÊ l’allicineÊ estÊ l’unÊ desÊ principauxÊ
composantsÊ responsablesÊ deÊ certainsÊ deÊ sesÊ effetsÊ
thérapeutiques.Ê LorsqueÊ l’ailÊ estÊ broyéÊ ouÊ haché,Ê
l’allicine,Ê unÊ composéÊ inactifÊ etÊ sansÊ odeur,Ê estÊ
transforméÊ parÊ uneÊ enzyme,Ê l’allinase,Ê enÊ allicineÊ
quiÊseraitÊplutôtÊunÊcomposéÊtransitoireÊrapidementÊ
transforméÊenÊd’autresÊcomposésÊsulfurésÊqui,Êeux,Ê
sontÊ actifsÊ dansÊ l’organismeÊ (PasseportÊ Santé,Ê
2009). 

ÊCetteÊdistinctionÊestÊimportante,ÊcarÊlesÊproduitsÊàÊ
baseÊ d’extraitsÊ d’ailÊ quiÊ sontÊ offertsÊ surÊ leÊmarchéÊ
affichentÊuneÊ teneurÊenÊallicineÊstandardisée.ÊPourÊ
leÊproducteur,Ê laÊpossibilitéÊdeÊ faireÊanalyserÊ laÊ te-
neurÊ enÊ ingrédientsÊ actifsÊ deÊ sesÊ produitsÊ peutÊ
s’avérerÊimportanteÊafinÊdeÊrépondreÊauxÊexigencesÊ
d’unÊéventuelÊacheteur. 

ÊParmiÊsesÊnombreusesÊvertusÊmédicinales,ÊleÊbulbeÊ
d’ailÊ etÊ sesÊ produitsÊ dérivésÊ peuventÊ contribuerÊ àÊ
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faireÊbaisserÊleÊtauxÊdeÊlipideÊsanguinÊetÊlaÊpressionÊ
artérielle,Ê ainsiÊ qu’àÊ prévenirÊ lesÊ troublesÊ circula-
toires.Ê SelonÊ lesÊ recherches,Ê ilÊ abaisseÊ leÊ tauxÊ deÊ
sucreÊ sanguinÊ etÊ empêcheÊ laÊ formationÊ deÊ caillotsÊ
enÊ fluidifiantÊ leÊ sang.Ê L’ailÊ possèdeÊ égalementÊ desÊ
propriétésÊ antiseptiques,Ê antibiotiquesÊ etÊ parasiti-
cides.Ê IlÊ entreÊ dansÊ laÊ compositionÊ deÊ remèdesÊ
contreÊlesÊaffectionsÊrespiratoiresÊetÊbronchiques,ÊilÊ
estÊutileÊenÊcasÊd’inflammationsÊdeÊl’appareilÊdiges-
tifÊetÊs’avèreÊbénéfiqueÊàÊ laÊ floreÊ intestinaleÊenÊdé-
truisantÊ lesÊ parasitesÊ intestinaux.Ê Enfin,Ê l’ailÊ estÊ
reconnuÊpourÊ renforcerÊ leÊ systèmeÊ immunitaireÊ etÊ
rendreÊl’organismeÊplusÊrésistantÊauxÊaffectionsÊdeÊ
toutesÊsortes.Ê 

LaÊ CommissionÊ EÊ (Blumenthal,Ê 2000)Ê etÊ l’Organisa-
tionÊ mondialeÊ deÊ laÊ santéÊ (2003)Ê reconnaissentÊ auÊ
bulbeÊ fraisÊ ouÊ séché,Ê ainsiÊ qu’auxÊ préparationsÊ quiÊ
contiennentÊunÊdosageÊadéquat,ÊuneÊutilisationÊcontreÊ
l’hyperlipidémieÊ etÊ laÊ préventionÊ desÊ troublesÊ vascu-
lairesÊ liésÊ auÊ vieillissement.Ê L’ESCOPÊ reconnaîtÊ deÊ
plusÊ uneÊ utilisationÊ pourÊ rétablirÊ uneÊ bonneÊ circula-
tionÊ sanguineÊ enÊ casÊ d’insuffisanceÊ circulatoireÊ péri-
phérique.ÊPourÊsaÊpart,ÊleÊCompendiumÊdesÊmonogra-
phiesÊ (SantéÊ Canada,Ê 2008)Ê mentionneÊ queÊ l’ailÊ estÊ
traditionnellementÊutiliséÊpourÊ traiterÊ lesÊ symptômesÊ
d’infectionsÊdesÊvoiesÊrespiratoiresÊsupérieuresÊetÊqu’ilÊ
aideÊauÊmaintienÊdeÊlaÊsantéÊcardiovasculaire.Ê 

LesÊusagesÊculinairesÊdeÊ l’ailÊ sontÊnombreux.ÊAujour-
d’hui,Ê lesÊbulbesÊsontÊutilisésÊ fraisÊmaisÊaussiÊ séchés,Ê
enÊ granulesÊ ouÊ enÊ poudreÊ commeÊ condiment.Ê LesÊ
goussesÊentièresÊpeuventÊêtreÊcuitesÊàÊlaÊvapeurÊouÊauÊ
four.Ê LeÊ selÊ d’ailÊ estÊ trèsÊ utiliséÊ pourÊ aromatiserÊ lesÊ
aliments.Ê DepuisÊ quelquesÊ années,Ê onÊ trouveÊ surÊ leÊ
marché,Ê desÊ fleursÊ d’ailÊ quiÊ sontÊ enÊ faitÊ lesÊ hampesÊ
floralesÊ coupéesÊ dèsÊ leurÊ apparition.Ê EllesÊ sontÊ con-
somméesÊcuitesÊouÊmarinéesÊetÊsontÊparticulièrementÊ
appréciéesÊparÊlesÊOrientaux. 

ÊAuÊjardin,Êl’ailÊestÊutiliséÊcommeÊfongicide,ÊinsecticideÊ
etÊrépulsifÊgénéral.Ê 
 

ConditionsÊdeÊculture 
1.RotationÊ 

LaÊcultureÊdeÊ l’ailÊneÊpeutÊ revenirÊsurÊ laÊparcelleÊqueÊ
tousÊlesÊ5Êans. 

PendantÊ cetteÊ périodeÊ ilÊ neÊ fautÊ pasÊ cultiverÊ desÊ
plantesÊ deÊ laÊ familleÊ desÊ AlliacéeÊ (poireau,Ê oignon,Ê
échalotte)ÊÊÊÊÊ 

2.Sol 

ÊL’ailÊ seÊ cultive,Ê dansÊ uneÊ largeÊ gammeÊ deÊ sol,Ê maisÊ
avecÊuneÊpréférenceÊpourÊlesÊsolsÊlégers,ÊbienÊdrainés,Ê
richesÊ enÊmatièreÊ organiqueÊ bienÊ décomposéeÊ etÊ quiÊ
possèdentÊ uneÊ bonneÊ capacitéÊ àÊ retenirÊ lesÊ élémentsÊ

nutritifsÊainsiÊqueÊl’humidité. 

ÊLesÊ solsÊ lourdsÊ neÊ sontÊ pasÊ recommandésÊ puisqu’ilsÊ
ontÊtendanceÊàÊdurcirÊlorsÊdesÊpériodesÊsèchesÊetÊàÊli-
miterÊ l’expansionÊdesÊbulbesÊquiÊprennentÊuneÊformeÊ
irrégulière,ÊdeÊplusÊceÊtypeÊdeÊsolÊàÊtendanceÊàÊgarderÊ
tropÊl’humidité. 

LesÊsolsÊ sableuxÊetÊ tropÊ légersÊexigentÊuneÊ techniqueÊ
deÊ cultureÊ plusÊ rigoureuseÊ afinÊ d’assurerÊ leÊmaintienÊ
deÊ laÊ fertilitéÊ desÊ solsÊ etÊ l’humiditéÊ nécessaire.Ê LaÊ
grosseurÊ desÊ bulbesÊ estÊ directementÊ liéeÊ àÊ laÊ crois-
sanceÊvégétativeÊdeÊlaÊplanteÊ:ÊplusÊlaÊtigeÊseraÊgrandeÊ
etÊdéveloppéeÊavantÊ l’initiationÊduÊdéveloppementÊduÊ
bulbeÊetÊdesÊgousses,ÊplusÊ lesÊrendementsÊserontÊéle-
vés. 

LeÊpHÊidéalÊseÊsitueÊentreÊ6,5ÊetÊ7,0.ÊLesÊcaïeuxÊpeu-
ventÊtolérerÊdesÊgelsÊallantÊjusqu’àÊ-18°ÊC.ÊÊLeÊpaillageÊ
peutÊ êtreÊ intéressantÊ pourÊ lesÊ variétésÊ d’automne,Ê
pendantÊlaÊpériodeÊhivernaleÊpourÊassurerÊuneÊbonneÊ
protectionÊetÊunÊbonÊtauxÊdeÊsurvie. 

3.PréparationÊduÊsol 

LaÊ préparationÊ duÊ solÊ doitÊ êtreÊ effectuéeÊ deÊ façonÊ àÊ
éliminerÊlesÊadventices. 

DeÊpréférenceÊunÊlégerÊtravailÊduÊsolÊàÊlaÊgrelinette. 

L’ailÊestÊuneÊplanteÊexigeanteÊetÊleÊsolÊdoitÊcomporterÊ
unÊlargeÊéventailÊd’élémentsÊnutritifsÊdisponiblesÊtoutÊ
auÊlongÊdeÊlaÊcroissance.Ê 

LeÊsolÊdoitÊêtreÊamendéÊavecÊunÊcompostÊmatureÊbienÊ
équilibréÊ enÊ élémentsÊ majeursÊ (azote,Ê phosphoreÊ etÊ
potassium).ÊIlÊfautÊsurtoutÊéviterÊl’apportÊdeÊmatièresÊ
organiquesÊfraiches.Ê 

SiÊ nécessaire,Ê préférezÊ l’apportÊ d’engraisÊ orga-
nique pourÊ l’azoteÊ leÊ phosphoreÊ etÊ potasse.Ê L’apportÊ
deÊpotasseÊetÊphosphoreÊdoitÊintervenirÊauÊdébutÊdeÊlaÊ
plantation. 

LaÊ cultureÊ d’engraisÊ verts,Ê augmenteÊ l’activitéÊ biolo-
giqueÊ etÊ allègeÊ leÊ sol,Ê toutÊ enÊ évitantÊ leÊ lessivageÊdesÊ
élémentsÊfertilisants.Ê 

LeÊchoixÊdeÊlaÊmoutarde,ÊricheÊenÊsoufre,ÊpeutÊfavori-
serÊuneÊaugmentationÊduÊprincipeÊactifÊrecherchéÊdansÊ
lesÊbulbes,ÊàÊsavoirÊl’allicine.ÊUnÊengraisÊvertÊdeÊtrèfle,Ê
seulÊ ouÊ combinéÊ avecÊ deÊ l’avoine,Ê assureÊ unÊ apportÊ
d’azoteÊsuffisantÊpourÊlaÊcroissanceÊdeÊl’ail.Ê 

LaÊ cultureÊ surÊ buttesÊ estÊ recommandéeÊpourÊ lesÊ solsÊ
dontÊ leÊ ressuyageÊ duÊ printempsÊ estÊ lent.Ê CetteÊ pra-
tiqueÊ favoriseÊ unÊ drainageÊ adéquatÊ autantÊ auÊ prin-
tempsÊqu’àÊ l’automne,Ê toutÊ enÊ évitantÊ desÊ accumula-
tionsÊ d’eauÊ enÊ périodeÊ hivernale.Ê EnÊ effet,Ê uneÊ telleÊ
accumulation,ÊenÊgelant,ÊpeutÊprovoquerÊuneÊasphyxieÊ
desÊbulbes.Ê 

 



AssociationÊdeÊculture 
L’ailÊ peutÊ s’associerÊ avecÊ les carottes, betteraves, 
fraisiers, tomates, pommes de terre, le fenouil 
et les laitues.Ê 

EnÊrevanche,ÊneÊpasÊleÊcultiverÊàÊproximité desÊchoux,Ê
haricots,ÊfèvesÊet pois  
 

VariétésÊd’ail 
PourÊ laÊproductionÊd’ailÊ sec,Ê onÊdistingueÊdeuxÊ typesÊ
d’ailÊselonÊlaÊpériodeÊdeÊplantation. 

Ail d’automne : CeÊtypeÊd’ailÊcomprendÊlesÊvariétésÊ
d’ailÊ blancÊ etÊ violet.Ê Ê PlantationÊ entreÊ octobreÊ etÊ dé-
cembreÊpourÊuneÊrécolteÊàÊpartirÊdeÊjuin. 

· Ail blanc :Ê Messidor,Ê Messidrome,Ê Termidrome,Ê
Jolimont,ÊBlancÊdeÊLomagne 

· Ail violet :ÊGermidour,ÊPrimor,ÊValdour,ÊVioletÊdeÊ
cadour. 

Ail de printemps : IlÊcomprendÊlesÊvariétésÊd’ail 
rose :Ê Edenrose,Ê roseÊ deÊ Lautrec,Ê roseÊ d’auvergne,Ê
fructidor.Ê PlantationÊ deÊ janvierÊ àÊmars,Ê pourÊ uneÊ ré-
colteÊàÊpartirÊdeÊjuin 
 

MaladiesÊetÊravageurs 

RécolteÊetÊconservation 
PourÊ lesÊ plantationsÊ d’automne,Ê comptezÊ 8-9Ê moisÊ
avantÊlaÊrécolte. 

ÊPourÊ lesÊ plantationsÊ printanièresÊ comptezÊ 4-5Ê moisÊ
avantÊlaÊrécolte.  

C’est le bon moment lorsque les feuilles com-
mencent à jaunir –ÊsiÊcelaÊtardeÊàÊseÊproduire,Êcou-
chezÊlesÊtiges.Ê 

ArrachezÊlesÊbulbesÊetÊlaissez-lesÊsécherÊenÊpleinÊsoleilÊ
dansÊuneÊcagetteÊpendantÊquelquesÊjours.ÊAttentionÊàÊ
neÊpasÊlesÊsuperposer,ÊpourÊneÊpasÊcréerÊdesÊzonesÊhu-
midesÊ propicesÊ auxÊmaladies.Ê OnÊ conserveÊ l’ailÊ dansÊ
uneÊpièceÊ aérée,Ê sècheÊ etÊ àÊ l’abriÊdeÊ laÊ lumière.ÊVousÊ
pouvezÊ tresserÊ lesÊ feuillagesÊ secsÊ etÊ lesÊ suspendreÊ ouÊ
lesÊentreposerÊdansÊdesÊcagettes. 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Maladies et nui-
sibles 

Symptômes Prévention et traitements 

Pourriture blanche 
LainageÊblancÊàÊlaÊsurfaceÊduÊbulbeÊetÊpe-
titsÊsclérotesÊ(amasÊnoirsÊdeÊfilamentsÊmy-
céliens) 

ÊArrachezÊlesÊpartiesÊatteintesÊetÊbrûlez-les 

EffectuezÊuneÊrotationÊdesÊculturesÊplusÊlongueÊqu’àÊl’ac-
coutumée 

Botrytis 
BulbeÊpourri,ÊàÊl’aspectÊmou,ÊcolorationÊ
brune 

ÉvitezÊdeÊtropÊenrichirÊleÊsubstrat,ÊnotammentÊavecÊdesÊ
matièresÊorganiquesÊfraîchesÊcommeÊleÊfumierÊouÊunÊ
compostÊjeune. 

Pourriture verte de 
l’ail 

MoisissuresÊformantÊdesÊduvetsÊverdâtre-
bleuÊsurÊlesÊbulbesÊetÊlesÊbulbilles 

SéchezÊbienÊlesÊbulbesÊaprèsÊrécolteÊpourÊneÊgarderÊqueÊ
lesÊsecs 
ArrachezÊlesÊbulbesÊtouchés 
ÉvitezÊdeÊplanterÊtropÊtôtÊàÊl’automne,ÊlorsqueÊleÊsolÊestÊ
encoreÊchaud,ÊcelaÊfavoriseÊl’apparitionÊdeÊcetteÊmaladie 

Fusariose 

DépérissementÊàÊpartirÊdesÊfeuillesÊdeÊlaÊ
base, 
pourritureÊbrunÊpâleÊàÊrougeÊsurÊlesÊra-
cinesÊauÊniveauÊduÊbulbe 
mycéliumÊblancÊparfoisÊvisible 

PlantezÊenÊsolÊbienÊdrainéÊetÊattendezÊauÊmoinsÊ4ÊansÊ
avantÊdeÊreplanterÊdeÊl’ailÊauÊmêmeÊendroit 

Mildiou de l’ail 
TachesÊvertesÊpuisÊvirantÊauÊmarronÊsurÊ
lesÊfeuilles 

PulvérisezÊdeÊlaÊdécoctionÊdeÊprêleÊenÊprévention 

AppliquezÊdeÊlaÊbouillieÊbordelaiseÊenÊultimeÊrecours 

Rouille de l’ail PustulesÊorangeÊsurÊlesÊfeuilles 
PulvérisezÊdeÊlaÊdécoctionÊdeÊprêleÊenÊprévention 
AppliquezÊdeÊlaÊbouillieÊbordelaiseÊenÊultimeÊrecours 

Mouche de l’oignon 
JaunissementÊdesÊplants,ÊflétrissementÊduÊ
feuillage,ÊdécompositionÊduÊbulbe, 
versÊblancs 

RetirezÊlesÊbulbesÊconcernés 
GratterÊlaÊterreÊenÊhiverÊpourÊqueÊlesÊoiseauxÊdévorentÊlesÊ
vers 
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CommentÊ fabriquerÊ uneÊ décoc-
tionÊd’ail ? 
1.PrincipesÊactifs 

L’ailÊ estÊ richeÊ enÊ huilesÊ essentiellesÊ etÊ enÊ composésÊ
soufrésÊbénéfiquesÊpourÊlaÊsantéÊdesÊplantes. 

L’ailÊestÊtrèsÊefficaceÊcontreÊunÊlargeÊéventailÊdeÊpatho-
gènesÊvégétaux. 

L’ailÊestÊuneÊexcellenteÊalternativeÊnaturelleÊauxÊpesti-
cides,ÊoffrantÊuneÊprotectionÊcontreÊ lesÊmaladiesÊ fon-
giquesÊ(Acarien,ÊpourritureÊgriseÊduÊfraisier,ÊfonteÊdesÊ
semis,Ê rouille,Ê cloqueÊ duÊ pêcher)Ê etÊ certainsÊ insectesÊ
(pucerons,ÊmoucheÊdesÊAlliacées). 

2.ModeÊopératoire 

RécupérezÊ lesÊ peluresÊ deÊ quatreÊ goussesÊ d’ailÊ lesÊ
mettreÊdansÊuneÊ casserole,Ê ajouterÊ 1Ê litreÊd’eau,Ê faireÊ
bouillirÊpuisÊlaisserÊinfuserÊ30Êminutes. 

LaissezÊrefroidirÊleÊmélangeÊpuisÊfiltrer. 

3.Application 

VaporisezÊ laÊ décoctionÊdirectementÊ surÊ lesÊ feuillesÊ etÊ
laÊbaseÊdeÊ vosÊplantes.ÊPourÊuneÊ efficacitéÊmaximumÊ
renouvelerÊleÊtraitementÊtoutesÊlesÊdeuxÊsemaines,ÊouÊ
aprèsÊdeÊfortesÊpluies. 

Multiplication 
LesÊ têtesÊ d’ailÊ (bulbes)Ê sontÊ composéesÊ deÊmultiplesÊ
caïeuxÊ(gousses).Ê 

PrélevezÊquelquesÊcaïeuxÊdeÊpréférenceÊsurÊl’extérieurÊ
duÊbulbeÊqueÊvousÊpourrezÊreplanterÊàÊl’automne. 

La vernalisation est tout simplement la pé-
riode de froid, de quelques jours à quelques 
mois, nécessaire à certaines plantes pour ini-
tier la floraison.ÊLaÊduréeÊetÊlaÊtempératureÊvarientÊ
enÊfonctionÊdeÊl’espèceÊouÊdeÊlaÊvariétéÊdeÊlaÊplante.ÊSiÊ
cetteÊphaseÊdeÊvernalisationÊn’estÊpasÊsuffisante,ÊlaÊflo-
raisonÊetÊdoncÊlaÊfructificationÊdeÊbeaucoupÊdeÊplantesÊ
seraÊdiminuée,ÊvoireÊavortée. 

 

CommuniquéÊdeÊPresse 
 
Bagnolet,ÊleÊ24ÊoctobreÊ2024 
  

UneÊvictoireÊim-
portanteÊdansÊleÊ
combatÊcontreÊlesÊ
OGM cachés ! 

 
DansÊ sonÊ arrêtÊ duÊ23ÊoctobreÊ 2024,Ê leÊConseilÊ
d’EtatÊapporteÊuneÊnouvelleÊpierreÊauÊfeuilletonÊ
judiciaireÊdeÊplusÊ10ÊansÊportéÊparÊlaÊConfédéra-
tionÊpaysanneÊetÊ8Êorganisations[1] enÊcondam-
nantÊl’EtatÊpourÊsonÊinactionÊconcernantÊlaÊtra-
çabilitéÊdesÊvariétésÊrenduesÊtolérantesÊauxÊher-
bicidesÊ(VRTH).ÊLaÊConfédérationÊpaysanneÊseÊ
féliciteÊdeÊcetteÊdécisionÊquiÊposeÊunÊjalonÊdansÊ
leÊ combatÊ contreÊ lesÊOGMÊ cachésÊ etÊ nousÊ exi-
geonsÊ l’applicationÊimmédiateÊparÊ leÊgouverne-
mentÊdesÊinjonctionsÊduÊConseilÊd’Etat,ÊàÊsavoirÊ
laÊ traçabilitéÊ deÊ l’usageÊ desÊ semencesÊ VRTHÊ
jusqu’àÊl’utilisationÊfinaleÊdesÊcultures.ÊIlÊneÊse-
raÊ plusÊ possibleÊ deÊ cultiverÊ desÊ VRTHÊ sansÊ leÊ
savoir,ÊlaÊtransparenceÊdoitÊêtreÊtotale. 

SurÊ laÊ questionÊ desÊ techniquesÊ incluesÊ dansÊ leÊ
champÊdeÊlaÊréglementationÊOGMÊ(2001/18),ÊleÊ
ConseilÊd’EtatÊproposeÊuneÊ interprétationÊdontÊ

nousÊprenonsÊacteÊmaisÊqueÊnousÊproposonsÊdeÊ
préciser.Ê Celui-ciÊ indiqueÊ queÊ lesÊ mutationsÊ
aléatoiresÊ qu’ellesÊ soientÊ provoquéesÊ inÊ vivo,Ê
surÊplanteÊ entière,Ê ouÊ inÊ vitro,Ê àÊ l’échelleÊdeÊ laÊ
celluleÊetÊenÊlaboratoire,ÊneÊsontÊpasÊsoumisesÊàÊ
laÊ réglementationÊsurÊ lesÊOGM.ÊSiÊcertainesÊdeÊ
cesÊtechniquesÊsontÊeffectivementÊaléatoires,ÊceÊ
n’estÊpasÊleÊcasÊdeÊcellesÊfaisantÊl’objetÊd’unÊbre-
vetÊquiÊneÊpeutÊenÊaucunÊcasÊêtreÊaccordéÊpourÊ
unÊ produitÊ obtenuÊ parÊ hasardÊ ouÊ deÊ manièreÊ
aléatoire.ÊParÊdéfinition,Ê toutÊbrevetÊdoitÊpréci-
serÊ laÊmanièreÊdontÊ leÊproduitÊaÊétéÊ crééÊet/ouÊ
toutesÊ lesÊ étapesÊ duÊ procédéÊ d’obtentionÊ afinÊ
d’êtreÊ reproductiblesÊ parÊ « l‘hommeÊ duÊ mé-
tier ».ÊDansÊ cesÊ conditionsÊ commentÊ cesÊ tech-
niquesÊ pourraient-ellesÊ êtreÊ aléatoiresÊ etÊ faireÊ
l’objetÊd’unÊbrevet ? 
LaÊ ténacitéÊ etÊ l’engagementÊ sansÊ failleÊ deÊ laÊ
ConfédérationÊ paysanneÊ etÊ structuresÊ parte-
nairesÊ dansÊ cetteÊ lutteÊ contreÊ lesÊ OGMÊ depuisÊ
tantÊd’annéesÊpermettentÊaujourd’huiÊcetteÊvic-
toireÊ importante.Ê IlÊ s’agitÊ d’unÊ pasÊ essentielÊ
pourÊ protégerÊ lesÊ droitsÊ desÊ paysan.nesÊ etÊ desÊ
citoyen.nes,Ê l’autonomieÊ semencièreÊ étantÊ laÊ
baseÊ deÊ laÊ souverainetéÊ alimentaireÊ etÊ leÊ prin-
cipeÊdeÊprécautionÊgarantissantÊlaÊprotectionÊdeÊ
laÊsantéÊetÊdeÊlaÊbiodiversité. 
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Nom :…………………………………………….Prénom :……………………………………… 

Adresse :Ê…………………………………………………………………………………………….. 

CodeÊpostaleÊ:Ê………………………VilleÊ:Ê………….…………………………………..……. 

TélÊfixeÊ:Ê…………………………………….ÊÊÊPortableÊ:Ê……………………………………... 

CourrielÊ:Ê…………………………………….…….…….……… 

SouhaiteÊadhérerÊàÊl’associationÊ« l’OrÊdesÊGraines »ÊenÊtantÊqueÊ(2) : 

Particulier :Ê15€  ÊProfessionnel :Ê30€ ,Êprofession :Ê……………………. 

EnvoyezÊvotreÊadhésionÊà :ÊSarahÊFELTEN,ÊAssociationÊl’OrÊdesÊGraines,Ê
361ÊrueÊd’harréville,Ê88 800ÊValleroy-le-sec 

BulletinÊd’adhésionÊ2024 L’OrÊdesÊGraines 
 

BioÊenÊGrandÊEstÊ 
EspaceÊPicardieÊ–ÊLesÊ

Provinces 
54520ÊLAXOUÊ 
03Ê83Ê98Ê09Ê20Ê 

contact@lordesgraines.frÊ 

LaÊplateformeÊdeÊcéréalesÊaÊétéÊseméeÊmardiÊ22ÊoctobreÊmatin.Ê 
LesÊconditionsÊmétéoÊétaientÊbonnesÊ(pasÊdeÊpluie)ÊmaisÊl'humiditéÊduÊsolÊ 

aÊrenduÊlesÊconditionsÊdeÊsemisÊunÊpeuÊdélicates.ÊIlÊfaudraÊsuivreÊlaÊqualitéÊdes 
levéesÊ(uneÊobservationÊavecÊcomptageÊseraitÊlaÊbienvenue). 

 
NousÊétionsÊfinalementÊnombreuxÊpourÊcetteÊopérationÊqui,ÊcommencéeÊà 
8h30,Ês'estÊterminéeÊversÊ10h45,ÊunÊrecord.ÊUnÊgrandÊmerciÊàÊtoutesÊetÊtous! 

SEMIS DE LA PLATEFORME DE MULTIPLICATION 

J.Delatte 
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